®20Min. © 35Min. ' einfach

Vorbereitung Gesamtzeit Aufwand

Zutaten fiir 4 Portionen:

4 Maiskolben, vorgegart

200 g Butter

60 ml Ananassaft (z.B. Paradiso)

1 TL  Currypulver

1TL Salz

50 g Popcornsuf (z.B. Mike
Mitchell's)

60 g Pistazien gerostet (z. B.
Simply Sunny)

Zubereitung:

Maiskolben halbieren und die Stiicke auf dem
Grill kraftig anrdsten bis der Mais Farbe hat,
dannin eine passende Hitze bestandige
Auflaufform legen.

Butterin kleine Wiirfel schneiden und rund um
den Mais verteilen.

Ananassaft angielRen, Curry und Salz
daruberstreuen.

Form mit Alufolie oder Backpapier abdecken,
aufden Grill stellen und alles ca. 10 Min. kochen
lassen und gelegentlich mit Bratensaft
ubergieRen.

Tipp: Man kann das Ganze auch im Backofen
zubereiten.

Popcorn hacken und hinzufiigen, die Form
wieder abdecken und alles weitere 5 Min.
garen.

Pistazien grob hacken.

Mais auf Tellern anrichten, die ButtersoRRe
daruber verteilen und die Pistazien als Topping
drapieren.

Tipp: Du hast noch Popcorn iibrig? Das ist eine
tolle Deko! AuRerdem passen hubsche
Minzblattchen.


Christina Körfgen
Durchstreichen

Christina Körfgen
Durchstreichen


	Leere Seite

	Zutat1_Eingabe: 4
	Zutat1_berechnet: 4
	Zutat2_berechnet: 200
	Zutat3_berechnet: 60
	Zutat4_berechnet: 1
	Zutat2_Eingabe: 200
	Zutat3_Eingabe: 60
	Zutat4_Eingabe: 1
	Zutat5_Eingabe: 1
	Zutat5_berechnet: 1
	Zutat6_berechnet: 50
	Zutat6_Eingabe: 50
	Zutat7_berechnet: 60
	Zutat7_Eingabe: 60


