Virgin Erdbeer Daiquiri

@ 10Min. © 10 Min.

Arbeits zeit Gesamtzeit

Zutaten fur: 2

200 g Erdbeeren frisch oder TK
(z.B. Greenland)

1,0 Zitrone(n)
10 mittelgroRe Eiswiirfel
300 ml Zitronenlimonade

nach Belieben
Agavendicksaft

v einfach

Aufwand

Zubereitung:

Frische Beeren in einem kalten Wasserbad
waschen, dann die grinen Blattchen und den
Stielansatz herausschneiden.

Erdbeeren - frisch oder gefroren - in den
Standmixer geben.

Zitronensaft auspressen und hinzufigen.
Eiswirfel zugeben, Deckel schlieRen und alles
kraftig mixen, bis die Fruchtmasse schon

gleichmaRig aussieht.

Das eisige Erdbeerpuree in Glaser fillen,
Zitronenlimo nach und nach sanft unterrihren.

Virgin Erdbeer Daiquiri mit Agavendicksaft
abschmecken.

Glasrand mit einer Erdbeere garnieren und den
Drink genielRen.
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