Tomaten-Erdbeer-Gazpacho

@ 15Min. ¢ 120 Min.

Zubereitungszeit  Kiihlzeit

Zutaten fur: 4 Personen
200 g Erdbeeren
600 g reife Tomaten
1 Peperoni
1 EL PENNY Aceto balsamico
1 EL Zitronensaft
5-6 EL Naturgut Bio-Olivendl
PENNY Zucker
Salz und Pfeffer
3-4 Stg. Basilikum
2 EL Pinienkerne

4 TL Basilikumpesto

Yoy leicht

Aufwand

Zubereitung:

Die Erdbeeren waschen, putzen, abtropfen
lassen und halbieren. Die Tomaten waschen,
putzen und grob wiirfeln. Die Peperoni waschen,
putzen und klein wirfeln. Alles in den Mixer
geben, Essig, Zitronensaft und 4 EL Ol hinzufigen
und fein purieren.

Die Gazpacho mit 1 TL Zucker, Salz und Pfeffer
wiirzen und mindestens 2 Stunden kihl stellen.

Inzwischen das Basilikum abbrausen, abtropfen
lassen und die Blatter abzupfen. Die Pinienkerne
in einer Pfanne trocken rosten und abkdhlen las-
sen. Die Gazpacho abschmecken und in Schalen
verteilen.

Mit den gerdsteten Pinienkernen bestreuen und
mit 1 TL Pesto toppen. Die Suppe leicht mit Pfef-
fer ibermahlen, mit dem tbrigen Olivenol
betraufeln und servieren.



