Tomatenbutter

©@15Min. © 15 Min.

Vorbereitung Gesamtzeit

Zutaten fur:

250 g weiche Butter

60 g getrocknete Tomatenin
Ol (z.B. Orto Mio)

1 EL Tomatenmark (z.B.
Naturgut)

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer

4  Blattchen Basilikum

v einfach
Aufwand

Zubereitung:

Weiche Butter mit den getrockneten
Tomaten, Tomatenmark und dem
geschalten Knoblauch in einen Mixer
geben und pdurieren. Mit Salzund
Pfeffer abschmecken.

Tomatenbutter mit Hilfe eines
Teigschabersin eine kleine Schissel
fillen und bis zum Servieren kalt
stellen.

Die Tomatenbutter mit
Basilikumblattern garnieren.

Tipp: Dazu sachmeckt gerostetes
Brot! Dafiir Brot in Olivenolin einer
Pfanne anrdsten, bis es goldbraun
ist, dabei mit etwas Salz wiirzen.
Honig-Senf-Butter und Zitronen-
Krauterbutter dazu servieren.
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